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ПРОТОКОЛ 

обговорення відкритого заняття 

 

Викладач Оліферчук Оксана Григорівна.. 

Кафедра / циклова комісія технології харчування_ 

Інститут/факультет/філія/коледж Інженерно-технологічний інститут_ 

Форма навчання:  заочна, спеціальність 181 харчові технології, 

Курс  3 , група    ЗТХ-22.2-1iti, ЗТХ-21-1iti, ЗТХ23.3-1iti 

Навчальна дисципліна  Технологія борошняних кондитерських виробів 

Вид заняття лекція 

Тема заняття: Вступ. Мета і завдання дисципліни, її значення у підготовці бакалавра. Зміст 

дисципліни, її місце у навчальному плані, зв’язок з іншими дисциплінами. Характеристика 

технологічного процесу борошняного кондитерського виробництва. 

Дата 04.12.2023 р. Початок заняття 10.00  

Аудиторія 

https://us04web.zoom.us/j/88031259110?pwd=bUsyMmlJeGI4WHpQdEJyQnIxZTRVQT09  

 

Короткий аналіз відкритого заняття 

 

Лекція проведена відповідно тематичного плану робочої програми з навчальної 

дисципліни «Технологія борошняних кондитерських виробів». Структура заняття 

відповідає зазначеному на початку заняття змісту теми: 1.Вступ. 2.Мета і завдання 

дисципліни, її значення у підготовці бакалавра. 3.Зміст дисципліни, її місце у навчальному 

плані, зв’язок з іншими дисциплінами. 4.Характеристика технологічного процесу 

борошняного кондитерського виробництва.  

Мета проведення відкритої лекції досягнута: лекторкою відмічено роль та значення 

дисципліни у розвитку галузі харчових технологій в цілому та підкреслено взаємозв’язок 

дисципліни із іншими освітніми курсами, продемонстровано методику використання 

комп’ютерних технологій навчання та відмічено реалізацію мотивації навчальної діяльності 

через зв’язок теми лекції з майбутньою спеціальністю.  

Під час проведення лекції було застосовано презентаційні матеріали, сучасні 

інформаційні джерела за допомогою онлайн-конференції. Відбувався живий діалог між 

студентами та викладачем. Лекторка постійно зазначала важливість вивчення тем 

https://us04web.zoom.us/j/88031259110?pwd=bUsyMmlJeGI4WHpQdEJyQnIxZTRVQT09


дисципліни для отримання грунтовних знань у галузі харчоих технологій. Підкреслювала 

роль виробництва борошняних кондитерських виробів у зростанні доходів населення, а 

відтак і добробуту громадян, відмічала стабільність розвитку кондитерського бізнесу, як 

важливого чинника економіки України, багато інформувала щодо впливу на стан здоров’я 

людини надмірного споживання борошняних кондитерських виробів. Таким чином 

спонукала студентів до живого інтересу та кращого засвоєння професійних компетенцій. 

Висновки 

1. Загальна констатація навчального та науково-методичного рівня заняття: викладач 

системно та послідовно видав навчальний матеріал. Науково-методичний рівень 

проведення забезпечує досягнення мети та цілей заняття. 

2. Рівень проведення заняття: високий. 

Пропозиції щодо вдосконалення рівнів проведення відкритого заняття: 

Професійного: слід більше акцентувати уваги на рівень самопізнання студентів і не 

перенасичувати їх термінологією під час викладення основного лекційного матеріалу.  

Наукового: зменшити кількість номенклатурних термінів та заглиблення у хімічні 

взаємозв’язки між складовими структур харчових композицій під час викладення 

матеріалу. Більше уваги звертати на хімічну будову складників та хімічні властивості 

кінцевих продуктів харчування. 

Методичного Для підсилення активації когнітивних процесів варто включити під час 

проведення лекцій бліц-опитування. Причому це можна зробити за допомогою коротких 

онлайн-тестів.  

Організаційного:  зменшити час на організаційні питання на початку та в кінці заняття. 

Відкрите заняття відвідали:  

1. доц. Ратушенко Антоніна Тарасівна 

2. доц. Антоненко Артем Васильович 

3. ст.викл. Любенок Олена Борисівна 

 

Думка лектора: З висновками згодна. 

 

З відгуком ознайомлений: «___» грудня 2023 р  _________________ Оксана ОЛІФЕРЧУК 

 

Результати відвідування відкритого заняття обговорені на засіданні кафедри / циклової 

комісіїтехнології харчування Протокол № ___ від «____» грудня 2023 р. 

Завідувач кафедри / Голова циклової комісії _______________ Антоніна РАТУШЕНКО 

 

 

 


